
N E G R O N I S  D I  F O L I E T T A

N E G R O N I  O N  T A P  
G i n ,  C a m p a r i ,  C i n z a n o  R o s s o

N E G R O N I  B I A N C O
G i n ,  B i t t e r  B i a n c o ,  C o c c h i  A m e r i c a n o ,  C i n z a n o  D r y

N E I G H B O U R H O O D  N E G R O N I  
A m p e r s a n d  G i n ,  E s q u i m a l t  B i t t e r  R e d ,  
E s q u i m a l t  R o s s o  V e r m o u t h

M E Z C A L  N E G R O N I
4 0 0  C o n e j o s ,  C a m p a r i ,  P u n t  E  M e s

L A M B R U S C O  S B A G L I A T O
A m a r o  D e l l ’ e t n a ,  C i n z a n o  D r y ,  L a m b r u s c o
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16

16

18

15

S E N Z A  A L C O L

B I R R A 14  oz

all cocktails are 2oz

1 2

1 2

1 4

1 4

A M A R O  S H A V E  I C E

A P E R O L  s w e e t  |  b i t t e r  o r a n g e

C A M P A R I  s w e e t  |  r h u b a r b  

C Y N A R  e a r t h y  |  h e r b a c i o u s  

A V E R N A  s w e e t  |  b i t t e r  c i t r u s

A  r e f r e s h i n g  b l e n d  o f  f i n e l y  s h a v e d  i c e  f r o m  o u r  R e c r o
P r o f e s s i o n a l  K a k i g o r i  S h a v e d  I c e  M a k e r ,  i n f u s e d  w i t h  t h e
b o l d ,  h e r b a l  n o t e s  o f  a m a r o ,  d e l i v e r i n g  t h e  p e r f e c t  b a l a n c e  o f
c o o l  s w e e t n e s s  a n d  b i t t e r s w e e t  d e p t h .

2  o z

P E R O N I  ' N A S T R O  A Z Z U R R O '  

F O L I E T T A  ' B E L L A  C I A O ! '  I t a l i a n  L a g e r  

P O W E L L  B R E W E R Y  ' L A Z Y  D ' H A Z E '  H a z y  I P A  

B I R R A  M E N A B R E A  1 8 4 6   3 3 0 m l  b o t t l e
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T E M P E R A N Z A  S P R I T Z
G r a p e f r u i t ,  l i m e ,  I t a l i a n  b i t t e r  s y r u p ,  s o d a

S H A K E R A T O
E s p r e s s o ,  L u c a n o  A m a r o  Z e r o

I T A L I A N  S O D A  
R a s p b e r r y ,  s t r a w b e r r y ,  c h e r r y
A d d  c r e m a  + 2

S .  P E L L E G R I N O  |  A C Q U A  P A N N A  
C a r b o n a t e d  |  N a t u r a l  M i n e r a l  W a t e r

S A N  P E L L E G R I N O  S O D A  
A r a n c i a t a ,  L i m o n a t a ,  P o m p e l m o

P O P
C o k e ,  D i e t  C o k e ,  S p r i t e ,  G i n g e r  A l e

N O N - A L C O H O L I C  B E E R
P e r o n i  0 . 0 ,  N o n n y  H a z y  I P A



Cocktails
all cocktails are 2oz

alla Folietta
all cocktails are 2oz

U L T I M A  P A R O L A  

M a l f y  g i n ,  L i q u o r e  S t r e g a ,  

L u x a r d o  M a r a s c h i n o ,   l e m o n

P A S S I O N A T E  K I S S E S

P l a n t e r a y  D a r k  R u m ,  p a s s i o n  f r u i t  s y r u p ,

l i m e ,  o r g e a t ,  b i t t e r s

V I P E R A

O l e m c a  A l t o s  P l a t a ,  4 0 0  C o n e j o s  m e z c a l ,  

V e c c h i o  a l  P e p e r o n c i n o ,  p i n e a p p l e ,

t a m a r i n d  s y r u p ,  l i m e ,  f i r e w a t e r

A P E R O L  F I Z Z

A p e r o l ,  l e m o n ,  o r a n g e ,  e g g  w h i t e ,  

s a l i n e ,  s o d a

16

17

19

15

A M O R E  A M A R O

N o r t h e r n  K e e p ,  N o n i n o  P r u n e l l a ,  L u c a n o  C a f f è ,

e s p r e s s o

F O L I E T T A  M A R T I N I  

P e c o r i n o  w a s h e d  g i n ,  C o c c h i  V e r m o u t h  d e  T o r i n o

E x t r a  D r y ,  s a l u m i

T R U T H  S A Y E R

P l a n t e r a y  S t i g g i n s '  P i n e a p p l e ,  F l o r  d e  C a ñ a  7 ,

W o r t h y  P a r k  ' O v e r p r o o f ' ,  A v e r n a ,  s a l t e d  h o n e y

M O D E N A  S O U R

V e c c h i a  R o m a g n a ,  A m a r e t t o  ,  

c h e r r y  b a l s a m i c  s h r u b ,  l e m o n ,  e g g  w h i t e

16

20

17

16



R O S S O

ROSATO

Vino by the glass

5  oz

5  oz

S P U M A N T E 5  oz

5  oz

Vino by the glass

B I A N C H I

2 0 2 3  C A N T I N A  T O L L O  
‘ T e r r e  d i  C h i e t i ’  F i e l d  B l e n d  M o n t e p u l c i a n o

2 0 2 4  C A S A R E T T I  
‘ C h i a r e t t o ’  B a r d o l i n o   C o r v i n a  D O C  V e n e t o  

2 0 2 5  L E  V I E U X  P I N  ' P O N D E R O S É '
C a b e r n e t  F r a n c  O l i v e r  B C

11

14

15

2 0 2 4  C A N T I N A  T O L L O  
T r e b b i a n o  d ’ A b r u z z o  D O C

2 0 2 3  P A S S A T O  
R o e r o  A r n e i s  D O C G

2 0 2 1  L E O N A R D O  B U S S O L E T T I  
G r e c h e t t o  U m b r i a  B i a n c o  I G T

2 0 2 4  C O L T E R E N Z I O  
‘ C l a s s i c o  ‘  P i n o t  G r i g i o  D O C  A l t o  A d i g e

11

13

16

17

N / V  S E R E N A  1 8 8 1  
B r u t  N a t u r e  P r o s e c c o  D O C

N / V  M E D I C I  E R M E T E
‘ Q u e r c i o l i ’  L a m b r u s c o  R e g g i a n o  D O C  E m i l i a -
R o m a g n a

13

14

2 0 2 4  C A N T I N A  T O L L O  
' T e r r e  d i  C h i e t i '  M o n t e p u l c i a n o  d ’ A b r u z z o

2 0 2 3  M O N T E  T O N D O  
C o r v i n a  I G T  V e n e t o

2 0 2 3  V I S I N T I N I  
F r a n c o n i a  I G T  V e n e z i a  G i u l i a  

2 0 2 4  F A T O R I A  P E T R I O L O
' F o l i e t t a '  S a n g i o v e s e  C h i a n t i  D O C G

2 0 2 3  D E  F O R V I L L E  
N e b b i o l o  d ' A l b a  D O C  P i e m o n t e  

11

13

14

16

19
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	AMARO SHAVE ICE
	APEROL sweet | bitter orange CAMPARI sweet | rhubarb  CYNAR earthy | herbacious  AVERNA sweet | bitter citrus
	12 12 14 14

	NEGRONIS DI FOLIETTA
	NEGRONI ON TAP  Gin, Campari, Cinzano Rosso
	NEGRONI BIANCO Gin, Bitter Bianco, Cocchi Americano, Cinzano Dry
	NEIGHBOURHOOD NEGRONI  Ampersand Gin, Esquimalt Bitter Red,  Esquimalt Rosso Vermouth
	MEZCAL NEGRONI 400 Conejos, Campari, Punt E Mes
	LAMBRUSCO SBAGLIATO Amaro Dell’etna, Cinzano Dry, Lambrusco

	BIRRA
	PERONI 'NASTRO AZZURRO'  FOLIETTA 'BELLA CIAO!' Italian Lager  POWELL BREWERY 'LAZY D'HAZE' Hazy IPA  BIRRA MENABREA 1846  330ml bottle
	10 8 9 9

	SENZA ALCOL
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	TEMPERANZA SPRITZ Grapefruit, lime, Italian bitter syrup, soda
	SHAKERATO Espresso, Lucano Amaro Zero
	ITALIAN SODA  Raspberry, strawberry, cherry Add crema +2
	S. PELLEGRINO | ACQUA PANNA  Carbonated | Natural Mineral Water
	SAN PELLEGRINO SODA  Aranciata, Limonata, Pompelmo
	POP Coke, Diet Coke, Sprite, Ginger Ale
	NON-ALCOHOLIC BEER Peroni 0.0, Nonny Hazy IPA
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	Folietta  WEB Wines BTG Apr 16 2026.pdf
	Vino by the glass
	SPUMANTE
	N/V SERENA 1881  Brut Nature Prosecco DOC
	N/V MEDICI ERMETE ‘Quercioli’ Lambrusco Reggiano DOC Emilia-Romagna
	13
	14

	BIANCHI
	2024 CANTINA TOLLO  Trebbiano d’Abruzzo DOC
	2023 PASSATO  Roero Arneis DOCG
	2021 LEONARDO BUSSOLETTI  Grechetto Umbria Bianco IGT
	2024 COLTERENZIO  ‘Classico ‘ Pinot Grigio DOC Alto Adige
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	Vino by the glass
	ROSATO
	2023 CANTINA TOLLO  ‘Terre di Chieti’ Field Blend Montepulciano
	2024 CASARETTI  ‘Chiaretto’ Bardolino  Corvina DOC Veneto
	2025 LE VIEUX PIN 'PONDEROSÉ' Cabernet Franc Oliver BC
	11
	14
	15

	ROSSO
	2024 CANTINA TOLLO  'Terre di Chieti' Montepulciano d’Abruzzo
	2023 MONTE TONDO  Corvina IGT Veneto
	2023 VISINTINI  Franconia IGT Venezia Giulia
	2024 FATORIA PETRIOLO 'Folietta' Sangiovese Chianti DOCG
	2023 DE FORVILLE  Nebbiolo d'Alba DOC Piemonte
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